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Boutique Gourmande
Centre-ville de Dole

12 rue de Besancon

39100 Dole - 03 84 72 00 32
Du mardi au samedi

de 8h00 & 12h00 NON STOP

Espace Gourmand

2 rue Pierre Vernier

Zone commerciale des Epenottes
39100 Dole - 03 84 72 62 79

De 9h00 & 18h00

Du lundi au samedi

Marché Gourmand
Marché couvert des halles de Dijon
21000 Dijon-03 80 50 14 89

De 7h00 & 13h00

Les mardis, vendredis et samedis

COMMANDE EN LIGNE

& partir du 1" décembre

Hlashey le code ci-dessous

CLICK &
COLLECT

Vous pouvez passer commande
pour 24 et 25 : jusqu'au 22 décembre & 12h00*
pour 31 et 1* : jusqu'au 29 décembre a 12h00*

* dans la limite des produits disponibles et sous réserve d'approvisionnement des matiéres premiéres

Lo, Waisen Ramel
ﬂpaﬁfen'f@wmée

voir condifions page 15

Pouw wlinev vos commandes

PDele  Espace Gourmand
2 rue Pierre Vemier - Z.C. des Epenottes #=y
Parking privé et gratuit
le 24 décembre de 2h00 & 17h00

le 25 décembre de 8h00 & 12h00
le 31 décembre de 2h00 & 17h00

: - : ¢
Une franche horaire de 2 heures de refraif sera convenue ensemble., Bouhque Gourmande D &(b’
Merci de bien la respecter pour opfimiser l'organisation. Dimanche 22 décembre :
Les commandes du 23/12 et 01/01 sont a retirer @ la de- =haa 8h30‘NON LS
boutique du centre-ville de Dole (12 rue de Besancon) Dimanche 29 décembre :
le 23 décembre de 13h00 & 17h00 @ 8100'G 12h00
le 1¢ janvier de 9h00 & 11h00 Lundis 23 et 30 décembre :
de 8h00 & 18n30 NON STOP
Dijen  Marché Gourmand 24 et 31 décembre Mercredis 25 décembre et 1 janvier :
Sous les halles de Dijon, au camion dehors de 8h00 a 12n00

Dimanche 8 janvier :
de 8n00 a 12h00

Marché Gourmand @W

Lundis 23 et 30 décembre :
de 7h00 & 13h00

Produits Maison fabriqués dans notre laboratoire ".'-.:::i: E
de production agrée aux normes CE. = ,""}-E_
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Consuiltez la liste des allergéenes en fiashant le code ci-confre
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Foie gras gastronomique, pain d'épices et mirabelles Finger de foie gras et pomme & la gelée de griotte Saumon frais printanier ¢ 2
°, & | o o ol et sa bourgeoise de légumes * v
- < Tartelette de langouste et légumes facon thermidor, ™ Tl Tartare de saumon sur son croustillant aux graines, ou L ;
B T m—" . chips de comté b P oA chantilly verveine citron Feuille & feuille "Comtois" ‘
.. . O g By - -4 750 Pomme de terre, saucisse fumée, comts, &
o v . J # ol R < y‘,‘ e L © o, b moutarde & 'ancienne i
~_ o Donuts de veau, ris de veau, fondue de poireaux et ' iF gk @ Cannelloni de saumon mirabelle et amande, w
' champignons, sauce creme de morilles  « ¢ creme de parmesan . B g
N Filets de cailles marinés RE Wil i @E Cuisses de coqg au vin jaune
' Gratin de coquillettes B . : : o
P Cocotte de lotte, gambas et saumon Croustillant d'escargots & la Bourguignonne, : . ;
_ i comio sur son petit épeautre fagon paélla 3 creme d'ail et persil RENeEEle sLIRoR ;Leme deporeaux
4 Olaf cake < . - Duo de légumes au choix (voir page 9) g
. R&ti de volaille marbré aux morilles, Dos de cerf sauce Grand Veneur e oy Bt
- x 3 Le choix des legumes doit éfre unique pour fous
TICKET D'OR A GAGNER' e e - - N
4 o : ' n ou Filet de volaille fermier poché au vin chaud - =\
ﬂgﬂiﬁgﬂibﬂ'EﬁEﬁilﬁgi " . - o -de boalt C-je 24- heures,’ Q:C_ Dessert au choix (voir pages 12et 13) = ~ \
1 Sl gel abricot romarin et jus corsé Duo de légumes au choix (voir page 9) .
d- Le choix des légumes doit éfre unigue pour tous \\\
A CHAQUE MENU ENFANT ACHETE.. Duo de légumes au choix (voir page 9) =7 /
* &4 _UNE CHANCE DE GAGNER Le choix des légumes doit éfre unique pour fous Dessert au choix (voir pages 12 et 13) \ . /

: i
Dessert au choix (voir pages 12 et 13)

R J0YEUSES FETES! F

#TfEKEE 'OR CACHE DANS UN SAGHET DE BONBONS, 1 SACHET PAR MENU.
A o 1TICKET TOUS LES 100 MENUS

Prix par personne / 2 personnes minimum par menu Prix par personne / 2 personnes minimum par menu
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o~ _J; |@ , Toutes nos volailles sont préparées avec som er ‘
> & 'FJ. . peuvent étre farcies sur demande. A _
e Disponible en 4 et 6 personnes La part ‘ b ;‘"‘ 4 ¢
1~ Cuisses de grenouilles et champignons 4,30 € Waison Ramel vous propose de vous cuire la volaille au four. e =
: . Morllles et champignons 510€ Une fois saisie nous poursuivons la cuisson & basse température pour
% o garder toutes les saveurs et la générosité de la volaille.
» Disponible en4, 6 et 10 personnes Ltapart Carottes, pommes de terre, oignons, bouquet garmi (en qualité de
_ Jurassien 3,20€ garniture aromatique et non de légumes) viendront sublimer les ardmes
' de votre volaille au fond de votre cocotte et son bocal de jus. i
tecscsecscsssecscscsscsssscscscsssssssane Une fois rentré & la maison, remontez votre volaille en température | Prix au kg
i }i/ . Merci de nous déposer votre cocotte (avec couvercle) avant le 21/12 Filet de boeuf ricelé barae 46,80 €
MG en G’t@ﬁf@ '. /‘-‘/ " dalEspace Gourmand avec vofre NOM + NUMERO DE COMMANDE. - en rofi
»‘1’ <2 - en fournedos
W . o ~g
i PO RET L PR '\‘c Prix au kg, effilées CRUES  CUITES* RGti de basuf ficels bards 29,30 €
Sauce porto e morilive: Chapon ferm@er des Landes ) - 16,80 € 23,30 € Boudin blanc maison 2290 €
Jambon & l'os 7.70 €755 10,20 € /pets. F():hC;IDCC)jn ffermlgr d%s LGLnd%S a chair jaune }g,zg € ?g,gg €
: oularde fermiére des Landes A0 € ,70 €
_ personnes) Fliaticia Boeut 1020 € rows 18.20 & 7pen Dinde fermiére des Landes 17.80 € 24,50 €
Fromage (200 gr. / pers.) Mini Chapon des Landes 18,50 € 2550€
ef charcuteries \ 10 1./ pers.) 9.20 € ol - - —_— Chapon de pintade 18,20 €
e Plonades (i A Bre ) A - _ - Chapon de Bresse 38,75€ k
Poraingle: R ' ' i : B G Poularde de Bresse 31,35€ )
o Poulet de Bresse 16,50 € J
Dinde de Bresse 20,85 € g A

* pesée avant cuisson




De,,s'agn nofure! et moderne qui

mettra en va!eu? vos gougeres | | ,;Li ;J
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Plateau Gourmand

(photo ci-conftre)

Sucette Landaise :
foie gras et magret de canard

Tartelette poireau et nougat fromager

Baby bun's noir de saumon graviax et
betterave Chiogga

Rocher foie gras au concassé d'amande

Coéne de ventricina
et Saint Jacgues snackée

Club de volaille au curry

Plateau de 18 piéces :
29,30 €

- n._
¥

4’

K'7 de Gougeres ’
Traditionnelles /

Bourguignonnes
Comtoises

Les 45 gougeéres
25,00 €

Plateau de Verrines

Wakamé de volaille et foie gras

Lentilles du Jura,

brunoise de saucisse Jurassienne,

chantilly ciboulefte

Crémeux de saumon fumé

et asperge verte

Les 6 verrines : 12,00 €

Les 15 verrines : 27,00 €

Plateau Croqg’chaud

Burger comtois
Aumaoniéere de légumes
Mini bouchée escargot

Bambou gambas

Plateaux 16 piéces
17,60 €

Planche apéritive
@ manger du bout des doigts

Une planche apéritive au
format maxi qui sera idéale
pour votre apéritif,

Planche pour
6 personnes et plus
29,00 €

- Cakeapéritif
* Paté.en crolte miniature
Paté en.crodfe miniature de la mer

Pe’rn’s FOUTS salés (commande minimum 10 preces PUIS par multiple de 5)

Carrément Surprise
ces pains'!

Format carré
Pain surprise d'environ 80 pieces

Charcuterie 32,00 €

Jambon cru de pays /

ferrine maison / rosefte

Frcncheur
ladle tomates thon /
mates jambon blanc

Lo T rC dopoe
0350.€

8,50 €
800@



' Etrees Froides
.
=z iy
‘ * Toute la passion de la mer
. Demi queue de langouste Bellevue *
¢ Saumon fumé écossais
Saumon mariné au citron*
<+ Saumon frais printanier *
- [Tar‘rclre de saumon sur son croustillant aux graines,
3 chanfilly verveine citron
= Tartelette de langouste et légumes facon thermidor,
& |_chips de comté
:1.. < Printanier de "Homard & Péquillos" aux légumes™

i Le meilleur du terroir
0 Foie gras de canard 50 gr.
" " £ Fole gras gastronomique, pain d'épices et mirabelles
‘ S . Finger de foie gras et pomme & la gelée de griotte

% Feuille & feuille "Comtois"

4 Les incontournables

s+ Avocat cocktail
Cocktail de pamplemousse
Charcuterie de fétes sur plat

¥ =38 * présenté sur plat avec une garnifure

35,00 €
7,40 €
6,80 €
6,80 €

8,95 €

11,55 €
12,90 €

8,95¢
9,60 €
8,20 €
6,80 €

3,50 €
3,80 €
490 €

Les incontournables

CroUte aux morilles 30 gr. et champignons 10,10 €
Traditionnelle bouchée a lareine 4,90 €
Escargots de Bourgogne en coquille, les 12 7,90 €
Coquille Saint-Jacques 7,90 €
Quenelle de brochet sauce normande 4,60 €

Cannelloni de saumon, mirabelle

et amande, créme de parmesan 790 €
' Donuts de veau, ris de veau, fondue de poireaux et
champignons, sauce créme de morilles 11,55 €
= Cocotte de lotte, gambas et saumon
= sur son petit épeautre facon paélla 9.60 €
Croustillant d'escargots & la Bourguignonne,
créeme d'ail et persil 7.90 €

§[ Dahl de lentilles
=

§[Conﬁ’r de beeuf de 24 heures, gel abricot romarin et jus corsé
Cuisse de chapon fermier des Landes, créme de Vin Jaune

Cuisse de chapon fermier des Landes aux morilles
Cuisses de coqg au Vin Jaune
Cuisses de coqg aux morilles
Dos de cerf sauce Grand Veneur
§[File1‘ de voldille fermier poché au vin chaud
Filet de canard aux morilles
Fricassée aux trois volailles sauce supréme
Ris de veau aux morilles

é[l?éﬁ de voldille marbré aux morilles, créme de Vin Jaune

Les Poissons chauds

QE[ Filet de dorade, sauce champagne

Pavé de saumon créme de poireaux
Lotte & I'américaine

Plat Végétarien

280 €
8,50€
10,50 €
7,50 €
2,50 €
8,60«
850 €
10,50 €
7,50 €
12,30 €
2.50€

12,40 €
9,50 €
10,50 €

7,50 €

Deux
| au choix |

€90

Grafin dauphinois

Feuille a feullle de pomme de terre
et poireaux

Tatin de pomme paille \\/

Marrons au petfit jus

Millefeuille de butternut
ef noisettes ‘ ‘ S

Risotto aux champigno
(Champignons de Paris / Gi
et noix de cajou M

e de !ﬁ'qumm oubliés
aux grai )

Champignons de Paris cuisinges
Endive braisée

Poélée de |€



12

27,00 €
33,00 €

17,00 €
22,00 €

8/9 pers.
10 pers.

4/5 pers.
6/7 pers.

Rosace aux Agrumes
Biscuit macaronnade,
créme légére a I'orange,
suprémes d’oranges et pamplemousses frais
Disponible en 4, 6 et 8 personnes

Copacgbadna
Biscuit cookie chocolat, praliné cacahuéte,
mousse banane et glacage caramel

Feuillantine
Praliné craquant et chocolat
La sortir 15 minutes avant de la déguster, elle ne sera que meilleure !

Le choix est difficile ?

La Waisen Ramel o recréé pour vous

cette année encore, la blche "6 Saveurs"
Copacabana pour un retour en enfance,
Fleur de coton pour la bouchée réconfortante,
Calisson pour le plaisir,

Cherry lady pour la gourmandise

Idylle pour la bouchée "voyage",

Feuillantine pour |'extase.

3,90 €

Calisson

27,00 €
Taille unigue
6 pers.

Fleur de coton
Feuillantine
Rosace aux agrumes

Soit 6 de nos 7 créations 2024 disposées
harmonieusement sur un biscuit sablé, qui
viendra sublimer votre table des fétes.

Bitches

4/5 pers. 17,00 €
Qi 7 pers. Zihe Verrines sucrées
8/9 pers. 27,00 €
10 pers. 33,00 € Plateau de 6
Macarons 12,00 €
aliason sucrés Plateau de 15

Biscuit joconde amande fleur d'oranger, mousse calisson et perles
craquantes, marmelade orange, insert crémeux mandarine aux
écorces d'orange confite, le tout décoré de calissons.

Réglette de 27,00 €

12 macarons
15,00 €

Fleur de coton

Feuillantine au grué de cacao, coeur crémeux chocolat

lait, dacquoise cacao et noisette, bavaroise chocolat

blanc aux copeaux de chocolat noir facon Stracciatella.

Idylle
Biscuit coco, coeur ananas, mousse cifron yuzu-mangue,
le tout décoré d'un nuage flocon coco.

Petits fours

5 Les Choux Fondant
sucrés

" Chocolat, vanille, caramel,
1,00 € piece passion, pistache, framboise
plateau de
12,20 ou 30

pieces

Plateau assortis
14 choux: 18,20 €
21 choux: 27,30 €

Cherry lady

"Comme des cerises, des demi-sphéres de bavaroise
et insert griotte prendront place sur une mousse et un
financier pistache, le tout disposé sur un croustillant corn flakes.

3 oy 1
'%Ea. mlf saenne... [
27,00 € A . & :
Taille unique NOTre bUChe Che"'y ICIdV = - s )
6 pers. se tfransforme... < v e
Disponible uniquement les 30 et 31/12 ef 1/01 = " - . el &
. L .




* ®
e .. ® o Ronde Jurassienne : pomme de ferre, fomate, cornichon, saucisse de Morfeau
- y e ® des Salades Arlequin : Ebly, crabe, creveftes ef pefits legumes P []
" ‘ s 150 gr./pers. Bergére : chou, poireau, caroffe ef jambon blanc
P 4 = g -
Galopin de foie gras 2zsg./pers i
| P
+
g i Y R Lt
Feuille a feuille "Comtois" ' " S
i Pomme de ferre, saucisse fumée, comté, moutarde a l'ancienne ’ v mﬂ _Lw‘Qg noa @0 m Mm
* * ke La Maison RAMEL vous propose la livraison dans le village de votre choix
Saumon mariné au citron (voir ci-dessous) pour 5 € seulement par commande.
o o - Le retrait & I'Espace Gourmand reste disponible
. " (voir Informations page 3).
. &35 Cuisses de coq au Vin Jaune e % ™
i T - - . . § . -
L 28 ®{[ Pavé de saumon créme de poireaux e ® A on mwtdl 24 ,dQCme/LQ;
s /pers. ) ® - s - e =
; Ak Duo de légumes au choix (voir page 9) o e ‘ notre camion et votre commande vous attendent a :
‘,‘! Le choix des legumes doif éfre unique pour fous . =8 * _b ) = Mont/Vaudrey de 13145 & 14400
dfspombfe_dporﬁr Qe 10 personnes, e 0 . x 7 o 2 ® Tavaux de 14430 & 14545
- mayonnaise, cornichons et sauce E +« . O° |/ ! ; T = H
mousseline compris Dessert au choix (voirpages 12 et 13) [ - = Moissey de 15130 @ 15°45
LS e X% s = Orchamps de 16"15 a 16"30
A1 > sur le parking de Id salle des fétes

de ces communes.

Passée 'heure de retrait, votre
commande sera refournée

Le pot de colle d'Alexandre Sainte Maure de Touraine_ 8,20 €

V. » Comté (de 450a500gr) 11,20 € a
Marcel Pefite - 200 gr. 3,50« (250 gr.) ) i 'Espace Gourmand et sera &
Morbier des Monts de Joux Epoisses Berthaut 11,00 € Mont d'Or Baby env4o0gr) 11,90€ € - retirer entre 17400 et 17430.

. ] = L ]

- (de 300 350gr) 7.10€
Camembert 6,50 €

Brillat Savarin oo ¢ 530€
Maison Delin * dans la limite de nos possibilités

4



.o o '
A peine la période de fin d’année passée, I'Epiphanie pointe le bout de son nez!

. j Et comme nous sommes fous un peu gourmands,

e, b Waisen Ramel vous propose...

Traditionnelle Frangipane

Traditionnelle mais intemporelle, la galette Frangipane reste la plus appréciée .
« de tous, des grands comme des petits ! Galettes des Rois

Pate feuilletée MAISON croustillante et fondante, cette galette des Rois est

généreusement garnie d'une onctueuse creme d’'amandes.

Disponible a partir

Flamande

du 31 décembre
Spécialité de la Waisen Ramel

; - . J—. . jusqu'au 21 janvier
Fines lamelles de pommes fondantes et légére creme pdtissiere vanillée S00E Saion

Goumeau
Spécialite Franc-Comtoise
Créme pdtissiere et paite & choux & la fleur d’oranger sur une péte briochée

1% taille : 2/3 pers. 9.90€
2¢me tqille : 4/ 5 pers. 14,80 €
3eme taille : 6/7 pers. 17.80€
4°me tdille : 8/9 pers. 21,80 €

Dans chaque galette sont cachees
deux feves en porcelaine.

> UG Dole-03 84 7080 80 - Photos non contractuelles - Les tarifs annoncés sont TT.C,



